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VISTI E PRESI

Spumante dal sapore profumato con struttura del Pinot Nero e I'eleganza dello Chardonnay. Altemasi TrentoDoc Rosé, 23 euro.
Champagne 2011 millesimato 12 anni composto da Chardonnay e Pinot Noir. Comtes De Champagne grands Crus Rosé, 380 euro
circa. Profumato ai frutti rossi con scorza di agrumi, perfetto con carpacci di mare e crostacei. Cruaseé di Tenuta Mazzolino, 29 euro.

Basta un calice

Per brindare a un incontro, per accompagnare un piatto prelibato, per un
momento di relax: quale vino scegliere per I'occasione? Qualche idea
DI MIMOSA BOSELLI
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Vino bianco dai toni agrumati al profumo del pompelmo e della pesca, ideale come aperitivo con il pesce. Vermentino di Monteverro,
15 euro. Rosso biologico e vegano 100% Montepulciano delle Marche, intenso e lievemente vanigliato. Oppidum di Ciu Cid, 23
euro. Spumante metodo Charmat di colore rosato, profumo fruttato e sapore morbido e fresco. Primerose rosé Cavit, 8,70 euro.

Champagne rosé di uve Pinot nero e Chardonnay, personalita decisa da abbinare a pesce e sushi. Champagne Tanca Cuveé Rosé, 68
euro. Rosso del Monferrato con carattere deciso, eccellente con cami rosse e selvaggina. Barbera d'Asti Docg Toso, 6 euro. Rosato
con all'olfatto dominante di ribes da abbinare a salumi e formaggi poco stagionati. Cerasuolo d'Abruzzo di Villa Barcaroli, 9,50 euro.
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