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UN'ESIHIE 1UT1A

Non solocibo. Questavolta ci occupiamodi vini da

accompagnareai vostripranzio allevostre cene

estive.Si trattadicinquevini chebrillano nelcalice

grazieauncoloreunicoe a un sapore...divino!

UN PROSECCO DELICATO DA
SERVIREGHIACCIATO
Da servire rigorosamentefreschissimo, il

ProseccoRosédi Bellendaèil fruttodi una
selezionedellemiglioriuve provenientida
particellesituate in provinciadi Treviso.

L'uva Gleraprovienedallazona norddella

provinciadiTreviso,mentreleuvediPinot
Neroprovengonodallezonepiù ricchedi

scheletrocalcareo,per assicurareuna fi

buonastrutturaalvino.Haun bellissimo /

colorerosatenue,luminosoe brillante, //
mentrenelbicchieresprigionasentoridi f
ciliegia,lamponeefragolinadi bosco. I
Prontia stapparloefarvistupiredalla
suaeleganza?

ProseccoRosédi Bellenda,da12,50
euro.

DA TANCA, LA FRESCHEZZADA
PORTARE IN TAVOLA

M

Se ai piattitipicidellastagioneestiva,dalletriglie
grigliatealletartaredi salmone,voleteabbinare
unabottiglia esclusiva,c'è lo ChampagneCuvée

PascalRosédi TancaBrands.Unabollicina
frescaefruttataperfettadaportarein tavola

nella bellastagione,chenascedauvedi
t PinotNero eda una percentualedi uve

Chardonnay.Dal colorerosaecon bollicine

fini,ha unprofumodi lampone,ribesros-

so, pepeerosa.ConquestoChampagne

gustoefreschezzasonoprontidaportare
intavola!

ChampagneTancaCuvéePascal Rosé,
da68euro.

LE BOLLICINE DA STAPPARE
Quandoarrival'aperitivo,c'èchinonriescea
dire dino al vino frizzante:Voleteunperlage
sottileepersistente,colorerosatoeprofumi
freschichericordanole fragolinedi bosco?
AlternasiRosé rappresentaun'armonica

unionetra l'eleganzadello Chardonnaye
la struttura del Pinot Nero. Si presenta

comeuna bottigliadavverocompleta,il

cuigustorinfrescantein boccaconsente

di apprezzarneappienole caratteristi-

che aromatiche.Dà il megliodi sé con
antipastia basedipescecrudo,come

unadadolatadi ricciolaaffumicata.Da
provareancheconcarni bianchecotte
conpreparazionidelicate.

AlternasiRosédi Cavit,da23euro.

DIRETTAMENTEDAL TRENTINO
CONGRANDE PASSIONE

Piacealia vistaper il colorerosatotenue,
vivoebrillante,eanchealpalato,peril corpo

leggeromadi buonapersistenzaesapidità.

ValdetacCuvéeRosénascedall'unionedi
duevarietàautoctonedi grandetradizione

nellaprovinciadi Trento:Teroidegoe
Schiava,coltivatadatempoimmemore

• ecitatafindal 1300.Si trattadiunvino

' moltoversatile,chesiadattaaiprimi

a basedipasta,ai secondileggerie a

formagginonstagionati.A voi lascelta!
i Valdelac CuvéeRosé,prezzodari-

venditore.
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PER UN BRINDISI
D'ECCELLENZA
Perunaserataspeciale,chemeritaunbrindi-

si d'onore,èperfettolospumanteMaximilian

I RoséExtraDry.Dal profumodelicatamente

fruttato,questafrizzantebollicinaèottenuta
daunaspecialecuvéedi uvea baccarossa:
oggisi presentainuna vestetuttanuova
conunabottigliatrasparentechemette
inrisalto i suoiriflessiramati.Estrema-

mente versatilenegliabbinamentiè
eccellentedasorseggiarecomeape-

ritivo abbinatoaformaggiesalumi

o duranteunacenaèidealeanche
con piatti abasedi pesce.Unica

attenzione:èdaservireghiacciato

perassaporarealmeglioil suogu-

sto pienoesetoso,piacevolmente
armonico.

MaximilianI Rosé ExtraDry di

Cantinadi Soave,da4,90euro.
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