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) SERVIRE GHIACCIATO
Prosecco Rosé di Bellenda € il frutto di una
L'uva Glera proviene dalla zona nord defla |
provincia di Treviso, mentre e uve di Pinot |
Nero provengono dalle zone pil ricche di

scheletro calcareo, per assicurare una fj
buona struttura al vino. Ha un belissimo 4

Non solo cibo. Questa volta ci occupiamo di vini da colore rosa tenue, kuminoso e brilante,

accompagnare ai vostri pranzi o alle vostre cene A S
estive. Si ratta di cinque vini che brilano nel calice [l Pross saspwi e it supie st

grazie a un colore unico ¢ a un sapore... ivino!

DIRETTAMENTE DAL TRENTINO
- CON GRANDE PASSIONE

Piace alla vista per il colore rosato tenue,

m.m.mdmwlmo

Se ai piatti tipici della stagione estiva, dalle triglie
| grigliate alle tartare di salmone, volete abbinare
una bottiglia esciusiva, ¢'é lo Champagne Cuvée
Pascal Rosé di Tanca Brands. Una bollicina

_ fresca e fruttata perfetta da portare in tavola

| nella bella stagione, che nasce da uve di

\ Pinot Nero e da una percentuale di uve
mmum @ con bollicine
&i,hampmﬁma ribes ros-

| 50, pepe e rosa. Con questo Champagne

ecitata fin dal 1300, Si tratta di un vino
malto versatile, che si adatta ai primi
3 base di pasta, ai secondi leggeriea
formaggi non stagionati. A voi la scelta!
Valdelac Cuvée Rosé, prezzo da ri-

PER UN BRINDISI

Per una serata speciale, che merita un brindi- |
si d'onore, & perfetto lo spumante Maximilian
| Rosé Extra Dry. Dal profumo delicataments
fruttato, questa frizzante bollicina  ottenuta
da una speciale cuvée di uve a bacca rossa:
0ggi si presenta in una veste tutta nuova [
con una bottiglia trasparente che mette /
in risalto | suoi riflessi ramati. Estrema- /
mente versatile negli abbinamenti &
eccellente da sorseggiare come ape-

ritivo abbinato a formaggi e salumi

o durante una cena & ideale anche

con piatti a base di pesce. Unica
attenzione: & da servire ghiacciato

per assaporare al meglio il suo gu-
mph_locmm
armonico.

Maximilian | Rosé Extra Dry di
Cantina di Soave, da 4,90 euro.

Quando arriva Faperitivo, ¢'2 chi non riesce a

dire di no al vino frizzante: Volete un perlage |

sottile e persistente, colore rosato e profumi |

freschi che ricordano le fragofine di bosco? '
Altemasi Rosé rappresenta un’armonica JI

che aromatiche. Da il meglio di sé con
antipasti a base di pesce crudo, come
una dadolata di ricciola affumicata. Da
provare anche con carni bianche cotte
con preparazioni delicate.
Altemasi Rosé di Cavit, da 23 euro.
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